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TOM TAT

Viéc xac dinh thoi diém thu hoach nhan Edor dat chat lwgng 1& mot trong nhitng van d& khé khdn cho nha
vudn 1an ngwdi thu mua trong qué trinh san xuat va thwong mai. Nghién ctru nay dwoc thwe hién nhdm xac dinh
thdi didm thu hoach tt nhat cho nhan Edor. Thi nghiém dwoc b tri hoan toan ngau nhién hai yéu té (mua vu thu
hoach va giai doan thu hoach). Nhan Edor dwgc thu hoach & cac thoi diém 105, 112, 119, 126, 133 va 140 ngay
sau dau trai trong mua nang (thang 2 dén thang 6) va mua muwa (thang 7 dén thang 1). K&t qua ghi nhan nhan
Edor thu hoach trong mua mwa cho chat lwong t6t hon so véi mua néng. Nhan Edor thu hoach & do chin 119 va
126 ngay sau khi dau trai trong mua mwa va miia ndng c6 vi dac trng, mau v3 tir vang nau sang sang vang nau,
cho chét lvong cao & thdi diém thu hoach va duy tri trong quéa trinh bdo quan 4 ngay & 20°C. Nhan Edor thu
hoach 105 va 112 ngay sau khi dau trai cé chat lwgng thap va thu hoach 133 ngay sau dau trai tré di anh hwéng
téi kha nang bao quan sau thu hoach.

T khod: Nhan Edor, ngay thu hoach, mua mwa, miia néng, tén triv.

Determination of Optimal Harvest Date
for Longan cv. ‘Edor’ in Wet and Dry Season

ABSTRACT

Determination of optimal harvest date for ‘Edor’ longan fruit is a difficult problem for both growers and buyers in
the production and trading. The study was conducted to determine the optimal harvest date for longan cv. ‘Edor’. The
experiment design was completely randomized with two factors, namely the harvest season and maturity stage. Fruit
was harvested from February to June in the dry season and from July to Jamuary in the wet season at 105, 112, 119,
126, 133 and 140 days after fruit set. The results indicated that the ‘Edor’ longan fruit harvested in the wet season
had better quality retention than those harvested in the dry season. The fruits had highest quality when harvested at
119 and 126 days after fruit set and maintained at 20°C for 4 days. The fruit skin color in this period changed from
light brown to brown-yellow. The fruits harvested at 105 and 112 days after fruit set had lower quality. Harvesting
fruits at 133 days after fruit set dramatically affected post-harvest storability.

Keywords: Edor longan fruit, harvest date, wet season, dry season, storage.

(Wong, 2000). Giong nhan Edor dang dudgc cac

1. DAT VAN DE nha vudn tréong nhan 6 huyén Chau Thanh, tinh

Nhin Edor 1a giéng phd bién nhat ¢ Thai
Lan va chiém khoang 73% t6ng dién tich trong
nhan ctia nuéc nay. Viéc ra hoa dién ra vao
thang 12 va thu hoach trai cay vao cuéi thang 6
dén dau thang 7. Gidng nay khong bi nhiém
bénh chéi rong nhung trai khéng thé gii lau
trén cdy va hat c6 thé moc mAm trong trai
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Pong Thap phat trién va nhan rong trong
nhiing nim gan day. Tuy nhién, viéc xac dinh
giai doan thu hai phu hgp ddm bdo chat lugng
va c6 kha nang kéo dai bdo quan cho nhan Edor
van chua dugc xac dinh. Van dé nay dang gay
kh6 khian cho nha vudn cing nhu thuong 14i.
Trai thu hoach qua sém hodc qua tré sé c6 chat



lugng kém va c6 thé cé thoi gian ton tri ngin
hon. Ngudi trong thuodng thu hoach nhan dua
vao kinh nghiém qua nhiéu nam canh tac
nhung chua c6 danh gia vé chat lugng va kha
n#ing bao quan cta nhan.

Theo Tran Van Hau va D6 Minh Huan
(2011), su sinh trudng phat trién nhan Edor 1a
126 ngay ti khi dau trai dén khi thu hoach. Tuy
nhién, cic tac gid nay chua danh gia vé chat
luong cting nhu kha nang bdo quan ctia nhéan
sau thu hoach. Bén canh d6, ch4t lugng va kha
ning bdo quan ctia nhin thu hoach trong mua
mua va mia ning ciing chua dude nghién ctu.

Vi vay, nghién ctiu nay dudc thuc hién
nhdm dé xac dinh d6 chin thu hai dé dam bao
chat lugng tot nhat va nang cao kha niéng bao
quan sau thu hoach cho nhan Edor.

2. PHUONG PHAP NGHIEN CUU

2.1. Vat liéu

Nhan Edor dugec thu hoach tit cac vucn
thuoc mé hinh san xudt theo tiéu chudn
VietGAP tai ci lao An Nhon, huyén Chiu
Thanh, tinh Dong Thap. Thi nghiém dude b tri
trén vudn cdy 4 - 7 tudi, cho trai én dinh.

Thi nghiém dudc bd tri bao quan tai phong
thi nghiém bao quan cia B mén Céng nghé
Sau thu hoach - Vién Cay &n qua mién Nam.

2.2. B6 tri thi nghiém

Thi nghiém dugc bo tri hoan toan ngiu
nhién hai yéu t& (mua vu thu hoach va thdi gian
thu hai). Bao gom cac nghiém thiic sau:

Yéu t6 1: Miia néng (ciy dudc xt 1y ra bong
va thu hoach trong thang 2 dén thang 6) va mua
mua (cdy dudc xu 1y ra béng va thu hoach trong
thang 7 dén thang 1).

Yéu t6 2: Cac thoi diém thu hai duge ghi
nhan ti ngay dau trai dén khi thu hoach. Cac
d6 chin thu hoach bao gébm: 105, 112, 119, 126,
133 va 140 ngay sau dau trai.

Thi nghiém duge 1lap lai 3 1an, médi 1an 1
vuon (4 cdy treo thé theo 4 huéng). S6 lugng
mau thu mbi dgt 1a 15 kg trai. Thi nghiém dugc
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b6 tri trén 3 vuon, moi vuon chon 4 ciy va dudc
thuc hién trén hai vu 12 miia mua va mtia ning.
Trai duge thu hoach vé danh gia chat luong
nguyén liéu ban dau va theo ddi su bién d6i chat
Iugng bao quan 5 ngay 6 20°C sau thu hoach.
Riéng véi chi tiéu do cuong do6 ho hap duge do
tiing ngay trong qua trinh bao quan 5 ngay 6
20°C sau thu hoach.

2.3. Xac dinh cac chi tiéu chat lugng

- 86 trai trén 1 kg (c6 canh va khong canh):
trai dugc thu hoach cit tia 1a va tién hanh tia
trai dé xac dinh s6 trai.

- Duong kinh trai (mm): dugc do ngiu
nhién véi 40 trai/lan lap lai, st dung thuée do vi
cap Mituyoto - Nhat Ban, thang d6 150 mm.

- Mau séc v4 trai (L, a va b): do 3 diém gifia
dudng kinh trai va do 40 trai/lan lap lai. Su
dung may do mau Minolta-CR400 - Nhat Ban
san xuat

- Ti 1é an dudc (%): xac dinh lugng thit trai
trén 20 trai/lan lip lai, st dung can FZ-5000i -
Han Quéc (5200 g + 0,01 g)

- Cuong d6 hé hap (mg CO,/kg/h): do mau
20 trai trong binh kin thé tich 0,5 lit va do 5 lan
lap lai. St dung may do thanh phan khéng khi
Dansensor - Dan Mach.

- Ti 1é hao hut khéi lugng (%): sti dung can
FZ-5000i - Han Quéc (5200 g + 0,01g)

_ T} 16 théi hdng (%): cAn khéi lugng tréi bi
thoi hdng do bénh trong 16 bdo quén, st dung
can FZ-5000i - Han Quéc (5200 g + 0,01g)

- P Brix do dich trai bang khic xa ké tu
dong ATAGO - Nhat Ban, thang d% 0 - 53° Brix

- Ham lugng axit tong s6 (%) Xac dinh bang
phuong phap chuin d¢ véi dung dich NaOH
0,IN, v6i chdt chi thi phenolphthalein 1%
(TCVN 5483 - 2007)

- Ham lugng axit ascorbic (mg/100 ml):
chuén d6 bang dung dich iodine vé6i chét chi thi
tinh bot - phuong phap ctia dai hoc Canterbury
- New Zealand

- Ham luong dudng tong s6 (%) phéan tich
theo phuong phap Lane va Eynon (1923).
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2.4. Phan tich s6 liéu

Tat ci cac s6 liéu dugc phan tich théng ké
ANOVA va so sanh theo phép thi Duncan 6
miic ¥ nghia 5% bang phadn mém SAS.

3. KET QUA VA THAO LUAN

3.1. Chat lugng nguyén liéu nhan Edor khi
thu hoach

3.1.1. Chi tiéu co Iy

Su bién d6i s6 trai trén 1 kg c6 nhanh va
khong nhanh ctia nhan Edor dugc néu trong
bang 1. Nhu vay, mua vu khéng anh hudng dén
su bién d8i s6 trai trén 1 kg cta nhan Edor c6
nhanh hay khong nhanh lic thu hoach. Thoi
gian thu hai khic nhau cho s6 trai trén 1 kg c6
nhanh hay khong nhanh khac biét c6 y nghia
thong ké. Thoi diém thu hoach cang tré sé trai
trén 1 kg gidm va c6 sy khac biét c6 § nghia
gitia cac dd chin thu hoach sém ctia nhin Edor.
Nhan thu hoach 133 va 140 ngay sau dau trai 6

hai mua vu thu hoach déu c6 s6 trai trén 1 kg it
hon khac biét c¢6 ¥ nghia so v6i cac nghiém thic
con lai.

Su bién d6i duong kinh trai ctia nhan edor
bi tac dong bdi mua vu va cac thoi diém thu
hoach va khéac biét nay c6 ¥ nghia théng ké. Trai
trong mua mua c6 dudng kinh nhé hon so véi
mila ning va nhan thu hoach ¢ d6 chin 133 va
140 ngay sau khi dau trai c6 kich thude 16n hon
so véi cac do chin con lai.

Vé ty 1& an dugc ctia nhan Edor khong anh
hudng bdi mua vu thu hoach ma chi bi tac dong
do cac thoi diém thu hoach. Thu hoach sém 105
va 112 ngay sau dau trai c6 ty 1é &n dudc thap
(62,44 - 65,16%) khac biét c6 ¥ nghia théng ké so
v6i cac do chin con lai (67,84 - 70,43%). Nhan thu
hoach dd chin 126 ngay sau khi dau trai c6 ty 1é
an dudc cao nhat (70,43%). Nhan thu hoach
trong muia mua 6 do chin 105 ngay sau dau trai
c6 ty 1é an dugc thap nhat (60,49%) khac biét c6 ¥
nghia so véi cac nghiém thic con lai.

Bang 1. Anh hudng mua vu va thdi gian thu hai 1én s6 trai trén 1kg, duong kinh
va ty 1é An dude ctia nhan Edor khi thu hoach

MR IR RIS iy Pt Tytean avoc (o
Mua mua 105 132,00° 138,67° 24,27 60,49°
112 124,00° 130,00° 26,68 63,68
119 109,83° 116,33° 26,84 67,26
126 100,83 105,17* 27,37 70,81%°
133 93,83 97,00* 28,32 70,05%°
140 82,33° 86,33° 28,79 72,20°
Mua néng 105 128,33° 135,33° 25,05 64,40%
112 106,33 111,83 26,77 66,63°"
119 105,00 107,00™ 27,58 68,42
126 103,33" 104,83 27,72 70,04
133 91,83° 104,00™ 28,89 70,08%°
140 90,67° 97,00* 27,80 65,43%"
Mtrc y nghia A ns ns * ns
B . . . .
A*B * * ns *
CV(%) 9,44 9,36 3,30 3,75

Ghi chi: Cac gi4 tri trén cting mét cot cé céc chit cai theo sau khéng giéng nhau thi khéc biét c6 y nghia vé mét théng ké.
* khéc biét c6 y nghia thong ké, ns khéng khac biét c6 y nghia théng ké (p < 0,05)
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Céc két qua bién d6i s6 trai trén 1 kg, ty 1é
an dugc va dudng kinh ctia nhan Edor khi thu
hoach ¢6 su lién quan véi nhau. Qué trinh bién
d6i nay c6 thé giai thich 1a do su hinh thanh va
phat trién thit trai ciing nhu tang khéi luong
trai ¢ giai doan 98 - 112 ngay sau dau trai (Tran
Vian Hau va D6 Minh Huan, 2011). Bén canh d6
trai thu hoach vao mua mua roi vao vu thuan
cia mua nhan Edor nén kha niang dau trai caa
nhéan ciing dé dang hon so v6i vu nghich trong
mua khé. Qua d6 cho thdy thoi gian thu hai
nhan Edor 119 ngay va 126 ngay sau dau trai
trong mua mua va mia ning cé cac chi s6 co ly
cao so v6i cac gia doan thu hai con lai

3.1.2. Mau sic voé nhan

Mau sic vo trai nhan trong qua trinh phat
trién 6 hai mua ndng va mua c6 § nghia thong
ké (Bang 2). Mua vu thu hoach tac dong dén do
sang mau L va sic d6 a, nhung khéng anh

hudng 1én gia tri b mau vang vé ciia nhan Edor.
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Trai thu hoach trong mua ning c6 do sang mau
L cao hon so v6i mua mua. Ngude lai, sic d6 a
mau vé nhin c6 giad tri cao trong mua mua.
Trong khi d6, cac thoi diém thu hoach tac doéng
lén sic d6 a va mau vang b ctia vo trai. Nhan
thu hoach cang tré giai doan 140 ngay sau dau
trai c6 sic do a cao nhat (5,27), khéac biét c¢6 y
nghia théng ké so vé6i cac giai doan thu hoach
126 ngay sau dau trai tré xudng. Sic vang b
mau v6 & d6 chin 112 ngay sau dau trai c6 gia
tri cao nhét (31,56) va thap nhat (29,82) & do
chin 105 ngay sau dau trai. Nhan edor thu
hoach mua néng giai doan 119 - 126 sau dau
trai cho mau sic vo sang vang dep tuong doi.
Qua su bién d6i mau séc vé nhan Edor thu
hoach cho th4y trai di vao qua trinh chin qua va
lao0 héa 6 giai doan 133 - 140 ngay sau dau trai
v6i bé méit vo xudt hién nhiing diém mau nau.
Nhian Edor trong muia mua xuét hién nhiéu vét
nau trén vo trai, mau sam hon so v6i nhan thu
hoach vao muia ning.

Bang 2. Anh huéng mita vu va d§ chin thu hoach 1én mau sic vé trai
cua nhan Edor khi thu hoach

Mua vu (A) Thoi gian thu hai (B) L a b
Mua muwa 105 51,31% 5,75 29,32°
112 51,79% 3,25° 30,80
119 52,37 4,53% 30,57
126 51,28% 5,23 31,22%
133 51,28% 5,91%° 29,91
140 50,76° 7,01° 30,65
Mua ning 105 54,58 2,60% 30,33
112 53,11 1,97' 32,32°
119 53,78%° 3,20° 29,08
126 54,70° 3,59% 29,99
133 53,83%° 3,06°" 30,46
140 54,49° 3,54% 31,34%
Muc y nghia A * * ns
B ns * *
A*B * * *
CV (%) 1,77 22,50 3,75

Ghi chu: Cac gia tri trén cung mot cot c6 cac chii cai theo sau khong giéng nhau thi khac biét c6 y nghia vé mat thong ké.*
khac biét c6 y nghia théng ké, ns khéng khéc biét c6 y nghia théng ké (p < 0,05)
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3.1.3. Chi tiéu héa hoc

Thanh phan sinh héa trong trai khi thu
hoach cé su khéc biét c6 ¥ nghia (Bang 3). Nhan
Edor thu hoach trong mua mua c6 thanh phan
sinh héa t6t hon so véi mua ning va cé ¥ nghia
thong ké. Trai thu hoach 105 ngay sau dau trai
c6 ham lugng téng chat rén hoa tan (brix) thap
(17,58), trong khi nhan Edor thu hoach tré 140
ngay sau dau trai c6 ham lugng téng chat rian
hoa tan cao nhit (20,35). Nguge lai, ham lugng
axit tong s6 nhan Edor thu hoach & 105 ngay
sau dau trai c6 gia tri cao nhat (0,065%) va khac
biét c6 ¥ nghia thong ké so véi cac giai doan thu
hoach con lai. Nhan thu hoach 119 va 126 ngay
sau dau trai c¢6 ham lugng axit ascorbic cao
(51,93 - 54,52 mg/100 ml) so v6i cac nghiém
thiic con lai. Piéu nay c6 thé giai thich trai thu
hoach trong muia mua 12 vu thuan nén nhan dua
cudng d6 anh sing quang hdp va nhiét do cho
chuyén hoa cac chét nén trai c6 chit lugng tot

hon. Su bién d6i nay tuong tu két quan nghién
ctiu ham lugng t6ng chét rén cta chém chém vu
thuan va vu nghich (Nguyén Thanh Tung et al.,
2013). Trai thu hoach vao mua mua 6 d chin
119 va 126 ngay sau khi dau trai c6 thanh phan
chét lugng 6n dinh duy tri 6 mtc cao.

3.2. Chat lugng nhan Edor trong bao quan
3.2.1. Cuong dé hé hap

Cudng d6 h6 hdp ctia nhan Edor cua cac do
chin thu hoach muia mua va ning duge theo doi
trong 5 ngay bao quan 20°C (Hinh 1). Do trai
thu hoach 6 d6 chin 140 ngay da di vao qua
trinh 140 héa nén khong danh gia kha ning bao
quan & d6 chin nay. Trai thu hoach 133 ngay
sau dau trai 6 miia mua va mua nang c6 kha
ning bao quan kém, thé hién qua cudng do ho
hép cao nhat (117,44 mg CO,/kg/h va 184,93 mg
CO,/keg/h). Su bién déi cudng do ho hip cac do
chin thu hoach trong muia ning c6 cuong do ho

Bang 3. Anh huéng mia vu va do6 chin thu hoach 1én d6 brix, ham lugng axit tong s6,
ham luong axit ascorbic, ham lugng dudng tong s6 ctia nhan Edor khi thu hoach

Thoi gian HémJuo’ng Ham luong axit Ham lwgng dwong tdng
Mua vu (A) thu hai °brix axit tong so ascorbic (mg/100 " Z o
u hai (B) o s0 (%)
(%) ml)
Mua muwa 105 18,37% 0,048 46,97 18,27°
112 20,47° 0,043 52,69 20,06°
119 21,67° 0,040% 56,07 20,74°
126 20,53° 0,046% 62,08 21,50°
133 21,03%* 0,045% 69,47 20,46°
140 21,50° 0,045% 48,43 10,76°
Mua néng 105 17,35' 0,081° 41,38 10,50°
112 18,38 0,060° 43,71 11,46°
119 18,88% 0,054 47,79 12,14°
126 18,85 0,045% 46,97 17,14°
133 18,07° 0,043 42,99 18,01°
140 19,20° 0,045% 35,58 18,03°
Ml:PC y A * * * *
i
ng la B * * * *
A*B * * ns *
CV (%) 2,84 16,36 11,25 8,12

Ghi chi: Céc gia tri trén cung mot cot c6 cac chii cai theo sau khéng giong nhau thi khac biét c6 y nghia vé mét thong ké.
* khéc biét c6 y nghia thong ké, ns khéng khac biét c6 y nghia théng ké (p < 0,05)
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105AFS 112AFS

119AFS 126AFS

133AFS

Hinh 1. Sy bié€n d6i cudng do ho hap clia nhan & cac thoi diém thu hai khac nhau
trong mua nang va mua, bao quan 5 ngay & 20°C sau thu hoach (AFS: ngay sau dau trai)

hap (69,80 mg COykg/h) cao hon so véi mua
mua (68,80 mg COykg/h). Nhan 6 d6 chin 119
va 126 ngay sau dau trai hai mua mua va néng
c6 cuong d6 hd hap tuong ddi thap sau 4 ngay
bdo quan 20°C. Trong mua mua, cuong doé ho
h4p nhan dd chin 119 va 126 ngay sau dau trai
tidng cao sau 5 ngay bao quan.

Qua su bién ddi cudng d6 ho hép trong qua
trinh bao quan cho thdy kha ning bao quan cta
nhan Edor thu hoach miia mua va mua néng cta
hai d6 chin (119 va 126 ngay sau dau trai) duy tri
4 4 ngay 20°C. Tuy nhién téc do 140 héa nhin Edor
thu hoach ctia hai do chin nay dién ra nhanh hon
khi thu hoach trong mua mua. Bén canh d6 trai
thu hoach qua chin sé& c6 cuong d6 ho hap tang cao
trong qua trinh bao quan, lam giam kha nang ton
trit. Két qua bién d6i nay tuong tu nghién ctu cla
Chen et al. (2015) trén nhan fuyan 6 giai doan
thuong mai c6 cuong do ho hap ting cao sau 5
ngay bao quan 28°C.

3.2.2. Ty 16 théi héng va ty 1é hao hut
khéi luong

Trong qua trinh bdo quan nhéan, ty 1é bénh
va hao hut khéi Iugng cac nghiém thiic c6 su bién
ddi ¢6 ¥ nghia thong ké (Bang 4). Nhan thu hoach
trong mila ning c6 ty 1é théi hong (41,59%) cao
hon so v61 mua mua (26,42%) va khac biét ¢6 y
nghia théng ké. Trai thu hoach 133 ngay sau dau
trdi trong mua ning c6 ti 1& théi héng cao
(64,34%). Trai hu hong cao khi thu hoach tré
dién ra véi viéc cuong dd ho hap tang cao, tang
cac hoat dong enzyme va pha hiy cdu tric vach

t& bao dan dén trai bi mém va qua chin. Két qua
tuong tu khi nghién ctiu trén trai dao cua Gupta
va Jawandha (2010). Ty 1é hao hut khéi lugng
cia nhan edor thu hoach trong mua néing
(9,49%) cao hon so véi mua mua (8,90%) va khac
biét c6 y nghia thong ké. Nhan thu hoach dd chin
105 va 112 ngay sau dau trai cé6 ty 1&é hao hut
khéi luong cao hon va khéc biét ¢ ¥ nghia thong
ké so v6i cac nghiém thitc con lai. Sy hao hut
khoi lugng 14 do qua trinh bay hoi nuée va qua
trinh nay ciing bi tac dong bdi d6 chin thu hoach.
Su tang hao hut khéi lugng ctia nhan Edor tuong
tu két qua nghién ctu dnh huéng ctia cac do chin
thu hoach lén chat lugng ca chua (Casierra-
Posada and Aguilar-Avendano, 2009).

3.2.3. Chi tiéu héa hoc

Qua qua trinh bao quén, nhan Edor & cac
d6 chin khac nhau va trong hai mua thu hoach
¢6 cac thanh phan sinh héa bién d6i c6 ¥ nghia
théng ké, ngoai trit ham lugng axit téng s6. Do
brix ctia nhéan thu hoach trong mua mua duy
tri gia tri cao hon so véi mua néng. D6 chin thu
hoach 119 va 126 ngay sau dau trai van duy tri
do6 brix ¢ mtc cao (19,90 - 19,96) va khac biét
so v61 hai dd chin 105 va 112 ngay sau dau
trai. Ham lugng dudng téng s6 ctia nhin giam
trong qué trinh bao quan. Su bién déi cia ham
lugng dudng tong s6 tuong tu do brix ctia nhan
(Bang 5). Ham lugng axit ascorbic cia nhan
cling giam trong qui trinh bdo quan, trai thu
hoach trong mua mua van duy tri mtc cao hon
so v6i muia nang.
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Bang 4. Anh huéng mia vu va do6 chin thu hoach 1én ty 1é théi hong
va cta nhan Edor bao quan 5 ngay & 20°C

Mua vu (A) Thoi gian thu hai (B) Ty 18 thbi hdng (%) Ty 1& hao hut khéi lwong (%)
Mua mua 105 21,73° 10,50
112 12,60° 10,52
119 29,08™ 7,34
126 29,67™ 8,06
133 45,00 8,08
Mua ning 105 41,52%¢ 11,39
112 39,38%° 9,95
119 33,05 8,66
126 29,67™ 8,13
133 64,34° 9,35
Mtrc y nghia A * *
B ns *
A*B * ns
CV (%) 66,57 11,91

Ghi chi: Céc gia tri trén cung mot cot c6 cac chii cai theo sau khéng giong nhau thi khac biét c6 y nghia vé mat thong ké.
* khéc biét c6 y nghia thong ké, ns khéng khac biét c6 y nghia théng ké (p < 0,05)

Quaé trinh bién d6i cac thanh phan sinh héa trao d6i ch&t binh thudng va chéng ldo héa. Trai
cta nhéan 1a do quéa trinh hé hép ting nhanh dé thu hoach sém va thu hoach trong miia ning
dat dudc cac yéu cau ning lugng ctia qua trinh cho chat lugng thap.

Bang 5. Anh huéng mia vu va do6 chin thu hoach 1én d6 brix, ham lugng axit tong s6, ham
lwong axit ascorbic va ham luong dudng tong sé ctia nhan Edor bao quan 5 ngay & 20°C

Mua vu Thoi gian Ham lwong axit  Ham lwong axit ascorbic Ham lwong duwong

(A) thu hai (B) brix tdng sb (%) (mg/100 ml) téng sb (%)
Mla mwa 105 19,53° 0,045 40,74 17,43
112 20,15° 0,049 45,09 19,36°
119 20,91° 0,045 45,44 19,46°
126 21,13° 0,039 51,78 19,272
133 21,08° 0,042 51,78 19,43
Mua néng 105 18,05 0,033 36,69 9,39°
112 18,45°%" 0,060 34,78 10,56
119 19,02¢ 0,044 35,08 11,52°
126 18,67% 0,043 41,25 16,77°
133 18,95 0,057 39,51 17,19
Muc y nghia A * ns * *
B * ns * *
A*B * ns ns *
CV(%) 1,92 27,74 13,83 7,76

Ghi chi: Cac gi4 tri trén cting mét cot cé céc chit cai theo sau khéng giéng nhau thi khéc biét c6 y nghia vé mét théng ké.
* khéc biét c6 y nghia thong ké, ns khéng khac biét cé y nghia théng ké (p < 0,05)
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4. KET LUAN

Nhan Edor thu hoach trong mua mua cé
chat lugng t6t hon so muia ning

Nhan Edor thoi gian thu hai 119 va 126 ngay
sau khi dau trai c6 chit lugng cao khi thu hoach
(mui thom dic trung, mau vo t vang niu sang
sang vang nau va trai khong nhé cao phan thit &
hai bén cudng) va c6 kha ning bdo quan 4 ngay sau
thu hoach ¢ 20°C trong miia mua va miia ning.

Nhéan Edor théi gian thu hai 105 va 112
ngay sau khi dau trai trong miia ning cho chét
Iugng thap va thu hai 133 ngay sau dau trai trd
di & ca hai mua trai c6 kha ning bao quan kém
v6i ti 18 thoi hdng cao nhat.
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