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TOM TAT

Nghién cu dwoc tién hanh tai trai ga huyén Séc Son - Ha Nai tir thang 3 dén thang 8/2022 dé danh gia nang
suét va chét lwong thit clia ga Ri lai nudi bang khdu phan an bd sung thdo dwoc nhdm xac dinh dwoc thoi digm giét
md phi hop. Ba muwoi ga thit dwoc giét mé tai ba thei diém (15, 20 va 25 tun tudi), 10 ga (5 trbng va 5 mai)/thoi
diém dé danh gia. Két qua cho thay, tudi giét mé anh hwéng dén khéi lwong két thic, ty 1& than thit, khdi lwong va ty
lé ndi tang (Mé&, gan, m& bung,...) (P <0,05) va cac gia tri ting dan theo tudi. Gidi tinh anh hwéng dén hau hét céc
chi tiéu nang suét than thit (P <0,05) va trdng cao hon mai, ngoai triy chi tiéu thit lwdn va mé bung & mai cao hon
trbng. Tudi giét mé anh hwdng dén do dai, mau sic (L*, a* b*) thit lwon va ty 1& mét nwdc bao quan thit dui
(P <0,05), gia tri a* va do dai tdng trong khi L* gidm theo tudi. Gigi tinh anh hwéng dén pH24, ty I&8 mat nuéc bao
quan va gia tri b* thit dui (P <0,05). Hon nira, tudi giét mé anh hwéng dén VCK, protein, lipit va khoang (P <0,05),
trong d6 ham lwong protein tang va lipit gidm theo tudi. Ham lweng cholesterol bi anh hwéng béi gidi tinh (P <0,05),
mai cao hon tréng.

Tur khda: Chét lwong thit, cholesterol, ga Ri lai, ndng suét than thit, thdo duorc.

Effect of Slaughter Age on Carcass Traits and Meat Quality
of Crossbred [RI x (Ri x Luong Phuong)]
Broilers Fed Herbal Feed Addiditives

ABSTRACT

The study was conducted at the chicken farm in Soc Son district, Hanoi from March to August 2022 to evaluate
carcass traits and meat quality of crossbred [Ri x (Ri x Luong Phuong]) broilers fed herbal feed additives in order to
determine the appropriate time for slaughter. 30 broilers were slaughtered at 3 different ages (15, 20, and 25 weeks
old) with 10 birds (5 males and 5 females) at each time for evaluation. The results showed that the final weight,
carcass percentage, weight and percentage of some visceral organs (gizzard, liver, abdominal fat, ...) were affected
by slaughtered age (P <0.05), values increased with increasing slaughtered age. Most indicators related to carcass
traits were influenced by sex (P <0,05), and males were greater than females, except breast meat and abdominal fat
of females were higher than males. Shear force and color values (L*, a*, b*) of breast meat and drip loss of thigh
meat were affected by slaughtered age (P <0.05), with an increase in a* value and shear force, and a decrease in L*
with increasing age. pH24, drip loss, and b* of thigh meat were influenced by slaughtered age (P <0.05). Moreover,
slaughtered age impacted dry matter, crude protein, lipid, and ash of breast meat (P <0.05). Crude protein increased
while lipid decreased with increasing slaughtered ages. The cholesterol content of breast meat was affected by sex
(P <0,05), female values were higher than male ones.

Keywords: Carcass trait, cholesterol, [Ri x (Ri x Luong Phuong)] chickens, herbal additives, meat quality.

y v A tang trong nhiéu nam gin day. Dic biét, chan
1. DAT VAN DR & Hons san fay. bae bie

nudi ga 1ong mau an toan sinh hoc theo hudéng
O nude ta, tiéu thu thit gia cAm c6 xu huéng htiu co, khong khang sinh 1a huéng di méi dang
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Anh hwéng cla tudi giét thit dén nang suét than thit va chat lwong thit cta ga Ri lai [Ri x (Ri x Lwong Phwong)]

nudi bang khau phan bd sung thao dwoc

duge khuyén khich phat trién trén pham vi ca
nuéc. B6 sung thao duge vao thiic &n cho vat
nudi thay thé& khang sinh trong viéc phong tri
bénh, nang cao dudc chat lugng san phdm chian
nudl ngay cang dugc ngudi chin nubdi va tiéu
dung lua chon (Oanh & cs., 2022).

Chat lugng thit chiu anh hudng bdi nhiéu
yéu t6 nhu giong, gi6i tinh, tudi, thtc &n, diéu
kién giét mé,... Chét lugng thit trong ciing gidng
anh hudéng bdi khéu phan thic &n (Oanh & cs.,
2022), tudi giét mé thong qua dic tinh cac soi co
nhu duong kinh, dién tich va mat do sgi co (Li &
cs., 2020). D61 véi gia cAm nudi dai ngay, kich
thuée sgi co thuong 16n hon va thit dai hon
nhung chét lugng thit giam so v6i ga nudi ngén
ngay (Fletcher, 2002).

Tuy nhién, nghién ctu xac dinh tudi giét
thit phu hop dé nang cao chét lugng thit gia
cAm con han ché& ¢ nuéc ta. Dac biét, rat it cong
b6 vé anh hudng cta tudi giét thit dén chat
lugng thit ga Ri lai nudi thdi gian dai bang thic
an bé sung thao duge. Vi vay, muc tiéu caa
nghién ctiu nhdm xac dinh dudc thoi diém giét
mé phu hop dé nang cao chét lugng thit ga Ri
lai nudi bing khiu phan thtc &n bé sung thao
dugc 12 can thiét.

2. PHUONG PHAP NGHIEN CUU
2.1. Vat liéu

Ga Ri lai [Ri x (Ri x Luong Phugng] nu6i
thit cho &n kh&u phan bd sung hdn hdp thao
duge, ky hiéu RRLP, giét mé tai 15, 20 va 25

A O
tuan tuoa.

2.2. Phuong phap nghién citu

2.2.1. Bé'tri thi nghiém

Thi nghiém dugc ti€n hanh tai trang trai
gd ¢ huyén Séc Son, Ha Néi tir thang 3 dén
thang 8/2022. Téng s6 500 ga lai RRLP (260
tréng va 240 méai) 1 ngay tudi, dudc chia nglu
nhién vao 5 6 véi khéi lugng va gidi tinh tuong
tu. Mbi 6 nhét 100 con gom 52 tréng va 48 mai.
Ga dugc nudi trong chudng hd, mai fibro xi
ming va nén xi mang phu l6p don 16t bang
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trau. M6i 6 nudi c¢6 san choi tu do cho ga. Ga
dude cung cap diy du thic &n va nuéc uéng tu
do. Thuéc va vacxin phong bénh cho ga nhu
Cau trung, Gumboro, Newcastle theo khuyén
cdo cua Trung tAm Nghién ctiu Gia caAm Thuy
Phuong (2004).

Thiic an dang bét, tu phéi tréon (ngd, khd do
tuong, cam gao, bot ca, vi lugng) va bé sung 1%
hén hgp thao dudge (duong quy, téi, don kim, xa
den, nghé va qué chi). Thanh phan dinh dudng
cua thtic an theo giai doan sinh trudng phat
trién cta ga dam bao theo khuyén céo cia NRC
(1994). H6n hgp thao dudc chia ham lugng
polyphenol téng s6 va flavonoid 1an lugt la
8,81mg GAE/g va 12,92mg QUE/g chat kho.

2.2.2. Danh gia ning suét va chat luong thit

Khéi lugng ga duge cin ting con (cin dién
tl, @6 chinh xac 0,01g) ldc 1 ngay tudi va 5 tuin
can lip lai, cAn vao budi sang trudc khi cho an
dé tinh téc d6 sinh trudng. S6 con séng va chét
trong thoi gian thi nghiém dudc ghi chép day
dd. Theo dbi thic an tiéu thu dé tinh hiéu qua
st dung thiic 4n. Tuy nhién, nghién ctiu nay tap
trung danh gia ning suit va chit lugng thit ga,
nén sé lidu vé sinh trudng va tiéu tén thtc &n
khong dugc trinh bay.

Téng 30 ga RRLP dudc chon tai 15, 20 va 25
tuan tudi (10 con/thdi diém, mbi 6 1 tréng va 1
mai xung quanh khéi lugng trung binh) dé mé
danh gia ning suat than thit va chat lugng thit.

Phuong phap xac dinh va phan tich cac
chi tiéu:

- X4c dinh n#ng suit than thit: Can khéi
lugng séng trude giét mé (ngiing an 12h), sau
dé ga dudc cit tiét, nhing vao nude néng xung
quanh 70°C trong thdi gian 50 gidy va vat long.
Khéi lugng than thit va ty 1é than thit dudc
tién hanh theo phuong phap ctia Bui Hiiu Doan
& cs. (2011). Ty 1é thit luon (%), ty 1é thit dui
(%) va ty 1é mot sd co quan ndi tang dude tinh
trén khéi lugng giét mé (Choo & cs., 2014; Tuoi
& cs., 2021).

- Xac dinh chat lugng thit: Mot phan thit
luon va thit dui dudc can va bd vao tui zip bao
quan ¢ nhiét d6 4°C dé phan tich cac chi tiéu
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chat lugng thit 24 gio. Phan thit ludn con lai
bao quan -20°C dé phan tich thanh phan hoa
hoc va cholesterol.

Cac chi tiéu chat lugng thit gbm pH 15 phit
(pH15) va 24 gis (pH24) do bing may Testo 230
Dic); mau sic thit (46 sang (L*), mau dé (a*)
va mau vang (b*)) tai 24 gié xac dinh bing may
Minolta CR-410 (Nhat Ban); ty 1& mat nuée bao
quan (%) va mat nudc ché bién (%); d6 dai (N)
cua thit ludn do bing may Warner Bratzler
2000D (My) lic 24 gié (Semjon & cs., 2020;
Oanh & cs., 2022).

2.2.3. Xac dinh thanh phan héa hoc va ham
lugng cholesterol thit

- Thanh phan héa hoc ctia thit ludn gdbm vat
chat kho (%), protein thé (%), lipit thd (%) va
khoang téng s6 (%) dudc x4c dinh theo AOAC
(1990), trong khi cholesterol thit luén duge xéc
dinh bing phuong phap sic ky khi khéi phé
(Derewiaka & Obiedzinski, 2010).

2.2.3. Xur Iy sé6 liéu

S6 liéu duge phan tich phuong sai hai yéu to
c6 tuong tac (tudi giét mé va giéi tinh) dén cac
chi tiéu vé nang suat than thit, chat lugng thit
va thanh phan hoi hoc cua thit ga. M6 hinh
thong keé: yijk = u + Ti + Sj + (T x S)ij + sijk.
Trong d6 yijk: chi tiéu ning suidt than thit,
chat lugng thit va thanh phan hoa hoc;
i trung binh quan thé; Ti: anh hudéng cta tudi
giét mé tha i 1 = 3: 15, 20 va 25 tuan tudi);
Sj: anh hudng cua giéi tinh th j G = 2: trong
va mai); (T x S)ij: Tuong tac giiia tudi giét mé
th i va giéi tinh thta j va eijk: sai s6 ngiu
nhién. St dung phép thi Tukey dé so sanh cip
cac gia tri trung binh véi mtc y nghia P <0,05.

3. KET QUA NGHIEN CUU
3.1. Nang suit than thit cia ga Ri lai

Tudi giét mé anh hudng dén khéi lugng giét
mé, khéi lugng sau cit tiét, khéi lugng mé bung
va khoi lugng mot s6 co quan nodi tang (mé, tim,
mat, gan, lach) (P <0,05). HAu hét cac gia tri
tang dan theo tudi, dac biét ty 1é md bung tai 25

tuan tudi cao hon 7 1an so véi giét mé6 6 20 tudn
tudi va 10 1an so véi 15 tudn tudi. Giéi tinh anh
hudng dén phan 16n cac chi tiéu niang suit than
thit (P <0,001).

Khéng c6 su tuong tac giita tudi giét mé va
gi6i tinh dén hau hét cac chi tiéu nang suat
than thit (P >0,05), ngoai trtt khéi luong gan va
khéi lugng lach (Bang 1).

Tudi giét mé anh hudng ro rét dén ty lé
than thit, ty 1& mat, ty 1& gan, ty 1é lach va ty 1&
md bung (P <0,05). Ty 1& than thit ¢ 25 tuan
tudi thap hon 6 20 va 15 tun tudi 1an lugt 1a 6%
va 4,6%, trong khi ty 16 md bung ctia ga 6 25
tudn tudi cao hon 6 va 9 14n so véi ldc 20 va 15
tuan tudi. Gi6i tinh dnh hudng dén ty 1& thit
luon, ty 1& gan, lach, md bung va hai chan
(P <0,05). Tuong tac gifia tudi va giéi tinh khong
anh hudéng dén hau hét ty 1é cac co quan bod
phan (P >0,05), ngoai trtt ty 1& gan va lach
(Bang 2).

3.2. Chat lugng thit ga Ri lai theo tuin tudi

Thit ludn: tudi giét md anh hudng dén do
dai, mau sang (L*), mau d6 (a*) va mau vang
(b*) (P <0,05), trong khi gidi tinh va tuong tac
(tudi va gidi tinh) khong anh hudng dén hau hét
cac chi tiéu chat lugng thit ga (P >0,05). Do dai
va gia tri a* tang theo tudi giét md, trong khi L*
va b* giam theo tudi (Bang 3).

Thit dui: tudi anh hudng dén ty 16 mat nude
bao quan, trong khi giéi tinh anh huéng dén
pH24, ty 16 mat nuéc bao quan va gia tri b*
(P <0,05). Khong c6 tudng tac gitia tudi va gidi
tinh dén cac chi tiéu chat lugng thit dui
(P >0,05).

3.3. Thanh phan héa hoc va ham lugng
cholesterol cua thit lwon ga Ri lai

Tuéi anh hudng dén ham lugng vat chat kha,
protein, lipit va khoang cua thit Iuon (P <0,05).
Ham lugng protein tiang trong khi ham lugng vat
chat khé, lipit va khoang giam theo tudi. Gidi
tinh anh hudng dén ham lugng cholesterol ctua
thit luon (P <0,05), gia tri cholesterol 6 con mai
cao hon con tréng (Bang 4).
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Anh hwéng cla tudi giét thit dén nang suét than thit va chat lvgng thit clia ga Ri lai [Ri x (Ri x Lwong Phuong)]
nudi bang khau phan bd sung thao dwgc

Bang 1. Khoi lugng (g) than thit va cac co quan bd phan
ctia ga Ri lai tai 3 thoi diém giét mé khac nhau (Mean * SE)

15 tuan tudi

20 tuan tudi

25 tuan tudi

Mtrc y nghia (P)

Khéi luong Mai Tréng Chung Mai Tréng Chung Mai Tréng Chung T s TS
(n=5) (n=5) (n=10) (n=5) (n=5) (n=10) (n=5) (n=5) (n=10)

Giét md 1450 + 119 1819 + 34,7 1635 £ 85,0 1477 £ 46,5 1858 + 104 1668 + 83,2 1697 £ 65,5 1966 + 66,3 1832 £ 62,7 * Fohk NS
Sau cét tiét 1388 + 112 1745 + 33,60 1567 £ 81,3 1433 +44,2 1781+97,3 1607 £ 76,9 1630 £ 64,7 1879 +£65,1 1754 £ 60,0 * Fohk NS
Sau vat I16ng 1304 £ 112 1650 + 52,5 1477 + 82,2 1362 £ 47,1 1701 +96,5 1531 + 75,9 1523 +64,5 1767 £56,7 1645 + 57,4 NS wohk NS
Than thit 1111 £ 100 1413 + 48,6 1148 £ 71,6 1167 £48,3 1446 +81,8 1187 £ 62,2 1288 £ 55,2 1456 + 60,2 1226 + 46,9 NS okk NS
Thit dui cé da 244 + 23,6 297 + 13,5 271+ 15,6 238+ 10,1 328 + 26,0 283 + 20,0 270+ 12,1 323+ 15,0 296 + 12,6 NS NS NS
Thit lwdn co da 169 + 17,3 164 £ 17,9 167 +11,8 170 + 6,35 165+ 13,0 168 + 6,87 180 + 8,56 178 + 8,93 179 + 5,85 NS okk NS
DPau 41,7 + 2,45 59,4 +1,34 50,6 + 3,22 41,4 +1,10 64,4 + 3,49 52,9 + 4,20 42,2 + 0,94 62,5+2,84 52,4 + 3,66 NS okk NS
Mé 43,0 + 0,36 44,3 + 3,86 43,7 +1,84 43,3+ 4,44 49,6 + 4,04 46,4 + 3,02 55,1+ 3,42 59,3+ 1,92 57,2 +1,97 *x NS NS
Tim 6,64 + 0,91 8,06 £ 0,53 7,35+ 0,55 6,10+0,31 7,68+0,71 6,89 £ 0,45 7,00+0,45 10,4+0,87 8,69+0,73 * okk NS
Mat 1,04 £ 0,10 2,10 + 0,30 1,57 £0,23 0,82 + 0,24 0,76 £ 0,15 0,79 £0,13 2,64 +0,77 3,82 + 0,68 3,23+0,52 rohk NS NS
Gan 26,4 +1,33 359+191 31,1+1,93 27,9 +1,56 32,9+4,16 30,4 + 2,26 30,9+1,10 49,7 +2,18 40,3 + 3,34 il okk *

Lach 2,36 £ 0,29 4,14 +£0,72 3,25+ 0,47 3,00+£0,37 6,26 +0,37 4,63 £ 0,60 3,54+0,44 3,72+0,34 3,63+£0,26 * okk *x
Phéi 10,7+ 1,38 15,0 £ 2,00 12,8 £1,36 9,78 +1,69 14,5+ 1,36 12,1 +£1,29 9,00 + 0,82 14,3 £ 0,59 12,1 +0,87 NS okk NS
M& bung 6,64 + 3,98 0 3,32+2,18 8,92+5,60 0,52+0,52 4,72 + 3,00 36,5+8,77 30,0+7,58 33,3+5,57 rohk NS NS
Hai chan 52,7+ 2,80 85,6 £ 6,30 69,2 + 6,40 46,6 £1,92 85,1+4,64 65,8 £ 6,84 53,2+2,67 90,3+2,34 71,8+6,41 NS okk NS

Ghi chu: T: tudi giét mé: S: gidi tinh; (T % S): tuong tdc gitia tudl va gidi tinh; ***P <0,001; **P <0,01; *P <0,05; NS: khong sai khéc théng ké.
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Bang 2. Ty 1& (%) so véi khéi lugng giét mé ctia ga Ri lai tai 3 thoi diém giét mé khac nhau (Mean * SE)

15 tuan tudi 20 tuan tudi 25 tuan tudi MUrc y nghia (P)
Ty lé Méi Tréng Chung Méi Tréng Chung Mai Tréng Chung T S TXS
(n=5) (n=5) (n=10) (n=5) (n=5) (n=10) (n=5) (n=5) (n=10)

Than thit 68,6 + 1,09 71,1 +1,60 70,0 £1,00 71,1 +1,63 71,1+0,42 71,1 +0,80 68,1 +0,91 65,7 +1,11 66,9 £ 0,79 *x NS NS
Thit dui c6 da 16,8 + 0,46 16,3 £ 0,52 16,6 + 0,34 16,1+ 0,39 17,6 £ 0,62 16,9 + 0,43 15,9 + 0,32 16,4 + 0,39 16,2 £ 0,25 NS NS NS
Thit lwdn c6 da 11,6 £0,53 8,99 + 0,89 10,3 £ 0,66 11,5+0,31 9,01 + 0,86 10,3 £ 0,60 10,7 £ 0,54 9,05 + 0,30 9,86 + 0,40 NS Fohk NS
DPau 2,91+0,14 3,27 £ 0,10 3,09+£0,10 2,80 £ 0,07 3,50 £ 0,25 3,15+ 0,17 2,50 £ 0,08 3,20+ 0,21 2,85+0,16 NS rork NS
Mé 3,05+0,27 2,45+ 0,22 2,75 £ 0,20 2,95+0,34 2,73+0,31 2,84 +£0,22 3,30+£0,33 3,03+£0,14 3,16 £ 0,18 NS NS NS
Tim 0,45 + 0,04 0,44 + 0,02 0,45 + 0,02 0,41 + 0,02 0,42 + 0,04 0,42 + 0,02 0,41 + 0,02 0,53 +£0,05 0,47 £0,03 NS NS NS
Mat 0,07 £0,01 0,12 £ 0,02 0,10 £ 0,01 0,05 +0,01 0,04 £ 0,01 0,05 +0,01 0,16 £ 0,05 0,19 £ 0,03 0,18 £ 0,03 rohk NS NS
Gan 1,84 + 0,08 1,97 £ 0,09 1,91 + 0,06 1,89 + 0,08 1,75+0,14 1,82 + 0,08 1,83+0,11 2,55+0,18 2,19+0,16 * * i
Lach 0,16 £ 0,01 0,22 £ 0,04 0,19 + 0,02 0,20 £ 0,02 0,34 £ 0,02 0,27 £ 0,20 0,21+ 0,03 0,19 + 0,02 0,20 £ 0,02 * *x *

Phéi 0,74 £ 0,08 0,82 £ 0,10 0,78 £ 0,06 0,66 + 0,10 0,78 £ 0,06 0,72 £ 0,06 0,59 + 0,05 0,73 +£0,05 0,66 £ 0,04 NS NS NS
M& bung 0,40 £ 0,21 0 0,20+£0,12 0,60 £ 0,38 0,02 £ 0,02 0,31+£0,20 2,13 +£0,50 1,50 + 0,38 1,81 +0,32 okk * NS
Hai chan 368019 470+028 420023 3164010 458+0,10 387%025 314%011 461+017 387%026 NS  ** NS

Ghi chi: n: S6’ mau; TL: Ty 18; T: Tuéi giét mé; S: Gidi tinh; (T x S): Tuong tdc gitia tudi va gidi tinh; ***P <0,001; **P <0,01; *P <0,05; NS: Khéng sai khac
théng ké.
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Anh hwéng cla tudi giét thit dén nang suét than thit va chat lvgng thit clia ga Ri lai [Ri x (Ri x Lwong Phuong)]
nudi bang khau phan bd sung thao dwgc

Bang 3. Chat lugng thit ga Ri lai tai 3 thoi diém giét mé khac nhau (Mean * SE)

15 tuan tudi 20 tuan tudi 25 tuan tubi Mrc y nghia (P)
Chi tigu Mai Tréng Chung Méi Tréng Chung Méi Tréng Chung T S  TxS
(n=5) (n=5) (n=10) (n=5) (n=5) (n=10) (n=5) (n=5) (n=10)
Thit luon
pH15 6,07 £ 0,06 6,29+0,06 6,18+0,06 6,07 0,09 6,06 £ 0,05 6,07+0,05 5,86+0,18 6,05 £ 0,20 596+0,13 NS NS NS
pH24 5,61 + 0,05 5,53 + 0,06 557+0,04 553+£0,03 5,77 £ 0,09 565+0,06 5,61+0,03 5,67 + 0,05 5,64+0,03 NS NS *

Ty 1& mét nwéc bdo quan (%) 2,43+0,38  1,17+0,29 1,80%0,31 2,27+023 164+042 196025 230+044 253+041 242+029 NS NS NS
Ty |6 mét nwéc ché bién (%) 185+045 19,7+159 19,1+0,80 196+0,99 22,7+1,31 21,1+0,93 185045 19,7+160 19,1+0,80 NS NS NS

Do dai (N) 15,7+ 2,43 172+251 165+166 248+453 20,1+557 225+347 28,6+3,07 254+311 27,0+2,13 * NS NS
L* 57,0+0,82 57,0+124 570+0,70 580+173 596+141 588+109 56,3+0,67 554+0,51 55,9+0,42 * NS NS
a* 10,1 +0,62 10,8+0,29 105+069 10,6+1,04 109+093 10,7+0,66 12,6+0,86 143+0,53 13,4+0,56 ** NS NS
b* 13,1+1,34 122+133 126+090 105+091 109+099 10,7+0,64 12,1+0,53 792+066 10,0+0,81 * NS NS
Thjt dui
pH24 6,07+008 6,06+005 6,07+005 6,15+016 6,41+0,06 6,28+0,09 6,07+0,06 6,29+0,06 6,18+0,06 NS * NS
Ty 1& mét nwéc bdo quan (%) 1,51+0,27 0,86+0,19 1,19+0,19 1,14+0,14 050+0,06 082+0,13 0,74+0,17 052+0,10 0,63+0,10 * * NS
L* 50,9 +2,02 50,0+0,70 50,4+1,02 514+0,78 496+184 505+099 50,1+0,58 47,4+1,21 488+0,78 NS NS NS
a* 17,1 +0,35 165+1,04 168+053 159+041 179%+0,78 169+053 16,3+0,31 169+0,46 16,6+0,28 NS NS NS
b* 8,35+0,72 727+061 781+048 830+055 780+066 805+042 9,74+0,46 6,53+0,61 8,13+0,65 NS ** NS

Ghi chi: n: S6’mau; T- Tudi giét mé- S: Gidi tinh; (T x S): Tuong tac gitia tudi va gidi tinh; ***P <0,001; **P <0,01; *P <0,05; NS: Khéng sai khéc
théng ké.
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Bang 4. Thanh phan héa hoc va cholesterol ctia thit luon ga Ri la tai 3 thoi diém giét mé khac nhau

15 tuan tubi

20 tuan tubi

25 tuan tubi

Mtrc y nghia (P)

Chi tiéu Mai Tréng Chung Méi Tréng Chung Mai Tréng Chung T S TxS
(n=5) (n=5) (n=10) (n=5) (n=5) (n=10) (n=5) (n=5) (n=10)
Vat chét kho (%) 269+0,32 27,1+0,18 27,0+£0,17 25,3+£0,21 25,4+£0,31 25,4 +£0,18 24,8 £ 0,06 25,2+0,10 25,0 £ 0,09 okk NS NS
Protein (%) 88,8+0,38 89,1+0,58 89,0 £ 0,33 89,3 +0,28 89,3+ 0,47 89,3+ 0,26 91,6 + 0,47 91,5+0,45 91,6 +0,31 Fhk NS NS
Lipit (%) 3,96 £ 0,07 4,01+0,07 3,99 £ 0,05 3,20 £ 0,07 3,18 £ 0,08 3,19 £ 0,05 2,16 £0,11 1,89 +0,11 2,03 +£0,09 okk NS NS
Khodng tng sé (%) 4,82+0,10 4,79+0,13 4,81+0,08 4,76+009 478+010 477+0,06 459+014 445+006 452+008 * NS NS
Cholesterol (mg/kg) 464 £ 7,60 446 £ 5,57 455 + 5,30 444 + 6,60 437 £ 3,84 440 + 3,81 454 + 6,78 436 £ 5,81 445 + 5,19 NS *x NS

Ghi chu: n: s6 mau; T: tudi giét mé: S: gidi tinh; (T % S): tuong tdc giita tudi va gidi tinh; ***P <0,001; **P <0,01; *P <0,05; NS: khéng sai khéic théng ké.
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4. THAO LUAN
4.1. Nang suat than thit ctia ga

Toc do sinh truéng cua ga la mot trong
nhiing chi tiéu quan trong dé xac dinh tudi giét
mé. Theo Li & cs. (2020) cho biét téc do sinh
trudng cta ga thit gidm manh & giai doan tit 60
dén 120 ngay tudi va giam cham hon & giai doan
tir 120 dén 180 ngay tudi. Tuong tu, Duy & cs.
(2020) cho biét toc @6 sinh trudng cua ga thit
l6ng mau tang nhanh & giai doan 4 dén 16 tuan
tudi, 6n dinh & giai doan 16 dén 20 tuan tudi,
sau d6 bt dau giam ti 20 dén 24 tudn tudi va
giam manh & giai doan 24 dén 28 tudn tudi.
Trong nghién ciu nay, téc do sinh trudng cua ga
Ri lai ¢6 phan khac so véi cac nghién ciiu trén,
cu thé khéi lugng co thé ga trung binh chi tang
2% tit 15 dén 20 tudn tudi, trong khi tang 9,8%
tir 20 dén 25 tudn tudi. Piéu nay c6 thé dudc
giai thich 1a do ga dudc nuoi trong chudng hé va
khong kiém soat duge nhiét do. Cu thé la giai
doan 15-20 tudn tudi c6 mot khoang thoi gian
thoi tiét néng nén da lam gidm thu nhan thic
an cua ga dan dén ga tang trong cham, sau do,
thoi tiét dé chiu hon, ga &n nhiéu va két qua c6
su téng trudéng b nén toc dd tang tudng cao hon
dugce théy 6 giai doan 25 tuan tudi

Trong nghién ctiu ndy, ty 1& than thit cia ga
Ri lai tang nhe tit 15 dén 20 tuin tudi, nhung
giam manh & 25 tudn tudi. K&t qua nay co thé
giai thich 1a do su ting trudng bu & giai doan
sau 20 tudn tudi lam cho ga tich mé& bung nhiéu
hon, déng thoi do su tang trudng cia mot sb co
quan ndi tang gép phan lam giam ty 1é than
thit. K&t qua vé ty 1& than thit trong nghién ctiu
nay tuong tu cong bé ciia Duy & cs. (2020)
khing dinh ty 1 than thit ga Pong Tao va Hb
tang dén 16 tuan tudi nhung gidm sau 28 tuin
tudi. Khi so sanh cung thoi diém 15 tudn tudi, ty
1é than thit trong nghién ctiu nay cao hon céng
b6 cia Nguyén Trudsng Thi & cs. (2020) & ga Ri
lai (3/4 Ri x 1/4 Luong Phugng) &n khau phan co
s6 b6 sung 2% bot téi hodc 1,5% bot t6i va 0,5%
bot nghé (64,4 va 65,2% tudng tng). Su khac
nhau nay c6 thé do phuong thiic chin nuéi, chat
lugng thiic &n, tham chi chiu anh hudng tich cuc
béi cac loai thao dude b6 sung trong khau phan.
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Ga nudi khau phin bd sung thao duge cho
ty 16 m& bung thap. Dic biét, ga giét md & 15
tuan tudi c6 ty 16 md bung rat thap (0,4% & ga
mai), chua thay c6 6 ga tréng, diéu nay c6 thé do
hoat tinh sinh hoc cta thio dugc gép phéan tic
ché& su téng hgp lipit & gan va tich tu md bung.
Két qua cta ching t6i dudc cung c6 bdi cong bo
cta Abdulkarimi & cs. (2011) cho biét bé sung
0,6% co6 xa huong vao khau phan an caa ga thit
da lam gidm 30% ty 16 md bung so véi ga 4n
kh&u phén d6i ching (1,5% so véi 2,12%).

Khi so sanh cung thsi diém 15 tudn tudi, ty
1&¢ thit dui va thit luon trong nghién cttu nay
tuong tu Nguyén Truong Thi & cs. (2020) cho
biét ga Ri lai (3/4 R x 1/4 Luong Phugng) dugc
nudi 4 khau phan (PC, T1 bé sung 2% bot t6i, T2
b6 sung 0,75% bot nghé va T3 bd sung 0,5% bot
nghé va 0,5% bot téi) cho két qua vé ty 1é thit
luon va dui 1an luot 1a 27,8; 29,3; 27,8 va 27,7%.

Theo két qua nghién ctiu cia Carragher &
cs. (2015) va Chodova & cs. (2021) cho biét ga
thit cing mét giéng, cting d6 tudi va cho an cing
mot loai thtc &n, thi khéi lugng két thic va hau
hét cac tham s6 vé ning suat than thit cia ga
trong ludn cao hon ga mai, ngoai tri ty 1é thit
luon & con mai cao hon con trong, diéu nay phu
hop véi két qua trong nghién ctiu nay.

4.2. Chat lugng thit ga

pH15 va pH24 cta thit luon va dui trong
nghién ctiu nay nam trong giéi han binh thudng
va khong anh hudng béi tudi, két qua nay tuong
tu v6i cong bd cia Pottowicz (2012) cho biét thit
ga lai khéng c6 su khac biét vé gia tri pH15 va
pH24 theo tudi. Theo cong bd cta Nguyén
Truong Thi & cs. (2020) cho biét ga Ri lai &n
khau phan cé bd sung thao duge cho gia tri
pH15 thit luén dat 6,11-6,22 va pH24 dat
5,71-5,79 sau giét m6, két qua nay tuong tu véi
két qua trong nghién ctu ctia ching to6i.

Tuéi khong anh hudng dén ty 16 mat nude
bdo quan va ché& bién cua thit ludn, két qua
tuong tu ciing duge Poltowicz (2012) khing dinh
ga lai (Hubbard x Yellowleg) sinh truéng cham,
giét mé tit 10 tudn tudi khong c6 khac biét vé ty
1é mat nuéc bao quan va ché bién. Tuy nhién, ty
1é m4t nudc khi bao quan thit dui c6 xu huéng
giam theo tudi nhung cac gia tri vAn nim trong
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khoang cho phép ctia thit ga tiéu chuan (Woelfel
& cs., 2002).

Do dai thit ludn tang theo tudi, tudi cang
cao do dai cang 16n, diéu nay phu hgp véi cong
b6 ciia mot s6 nghién ctiu gan day (Duy & cs.,
2020; Vit Quynh Huong & cs., 2023) cho rang do
dai cta thit dui va thit ludn cta giéng ga noi
tang theo tudi. Fletcher (2002) cho biét ga nubi
thoi gian cang dai thi d6 dai cang 16n va ga nubi
dai ngay lam giam chat lugng thit. Do d6, khong
nén nudi ga qua dai ngay sé lam gidm chat
lugng thit.

Do sang (L*) va mau vang (b*) thit lucn c6
xu huéng gidam va mau dd (a*) thit luon cé xu
huéng ting theo tudi giét thit. K&t qua nay phu
hgp véi cac cong bo gan day (Fletcher, 2002; Li
& cs., 2020). Nguyén Truong Thi & cs. (2020)
cho biét thit luon ga Ri lai an kh&u phan bé
sung thao dudc giét md & 15 tuan tudi cho gia tri
L* va b* thap va a* cao hon 16 d6i chiing, diéu
nay 1a do hoat chat c6 mau trong thao duge luu
gilt tam thoi trong thit lam thay d6i mau sic
thit va hoat chat chéng oxy héa cta thao dudgc
lam thay d6i qua trinh téng hop va trao déi
chét, cling nhu giy can trd qua trinh oxy hoéa
lipit, gép phan lam cham qua trinh nhat mau
cua thit. Nhu vay, b6 sung thao dudc trong khau
phan &n cta ga da nang cao dugc chat lugng
cam quan cua thit.

pH va mau séc (L*, a* va b*) thit dui khéng
¢6 su sai khac theo tudi. Gia tri pH24 tuong tu
cong bd trén ga Ri Lac Thuy & 15 tudn tudi
(Nguyén Hoang Thinh & cs., 2020) hay ga Déng
Tao ¢ 24 tuan tudi (Lé Thi Thim & cs., 2016).
Mau sang (L*) thit dui cao hon ga Ri Lac Son 6
15 tuan tudi (Nguyén Hoang Thinh & cs., 2020).
Diéu nay c6 thé 1a do khac nhau vé con giéng,
thiic 4n va cach chin nudi. Ngoai ra, ty 1& mat
nuéc bao quan thit dui c6 xu huéng gidm theo
tudi. Ty 1é méit nuéec bao quan thit dai trong
nghién ctiu tuong tu véi ga Ri Lac Thiy giét mé &
15 tuan tudi (Nguyén Hoang Thinh & cs., 2020).

4.3. Thanh phan héa hoc va ham lugng
cholesterol cua thit ga

Ham lugng protein thé cua thit ludn ting
dan theo tudi, diéu nay phu hop véi cong bé cta

Duy & cs. (2020). Ham lugng lipit, vat chat kho
va khoang trong thit luon giam rd rét tai 25
tuan tudi, diéu nay phi hop véi mot s6 nghién
ctiu gan day: Puvada & cs. (2015) cho biét ga &n
khdu phan bd sung bot téi hay bot 6t dd nang
cao ty lé protein, lam giam ty 1é lipit, khoang
tong s6 va vat chat kho thit luon so véi 16 doi
ching. Hossain & cs. (2012) cho biét protein thit
ludn cao hon ¢ ga &n kh&u phan bd sung trach
td (Alisma Canaliculatum). Viéc b6 sung théo
dugce da lam ting protein va gidm lipit thit luon
theo tudi c6 thé 1a do ham lugng flavonoid cao
trong thdo dudc da tac dong dén qua trinh tiéu
ho4 va chuyén hoa protein va lipit. K&t qua din
dén ga an khiu phan bd sung thao dudc nudi
cang dai, lugng protein cao va ham lugng lipit
cang thap. Nhu vay, ga Ri lai nudi bang thic &n
bé sung thao dude 6 25 tuan tudi da lam giam ty
1é lipit (m& gidt) trong thit, lam thit khé va cting
hon, c6 thé dAn dén giam chat lugng thit ga.

Theo Kannan & Mani (2013) va Vi Quynh
Huong & cs. (2023) cho biét thit luén cua ga
sinh truéng cham an khiu phan co sé c6 ham
lugng cholesterol tang dan theo tudi. Két qua
nghién ctiu cho thay tudi khong anh hudng dén
ham lugng cholesterol thit luén. Theo Puvaca &
cs. (2015) cho biét 16 bé sung thao duge (bot toi
va 6t) lam giam dang ké cholesterol trong thit.
Nhu vay, cholesterol thit khong ting theo tudi
c6 thé 1a do flavonoid thao dudc da tao ra phtc
khong hoa tan véi cholesterol trong rudt va tc
ché& kha ning hap thu cholesterol néi sinh va
ngoai sinh trong qua trinh tiéu hoa cua ga
(Ahmed & cs., 2016). Hon ntia, Komprda & cs.
(2002) chi ra riang ham lugng cholesterol trong
luon thit ga tay & con trdng cao hon con maéi,
diéu nay phu hgp véi két qua nghién ctu caa
ching to1.

5. KET LUAN

Tudi va gi6i tinh c6 anh hudng dén ning
suat than thit va chat ludng thit cta ga Ri lai
[Ri x (Ri x Luong Phugng] nudi bang thic an tu
phéi trén c6 bs sung thao. Ty 1é than thit giam
va ty 1é md bung tang dang ké & 25 tuan tudi so
v6i 20 va 15 tudn tudi, dong thoi cac gia tri vé
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ning suit than thit 6 con tréng cao hon mai,
ngoai trt thit luén va md bung 6 mai cao hon
trong. Chat lugng thit ga it bi dnh hudng bdi
tudi va gi6i tinh, d6 dai va mau do tang theo
tudi. Ham lugng protein ting nhung vat chat
kho, lipit va khoang gidm theo tudi. Ngoai ra,
ham lugng cholesterol khong thay d6i theo tudi
nhung & con mai cao hon con tréng.
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